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INSTANT®   SUPERIOR 
SLOW COOKER 

HASZNÁLATI UTASÍTÁS 



Üdvözi az új Instant Superior Slow Cooker! 
Üdvözöljük az otthoni instant séfek világában. Izgatottan várjuk, hogy elkezdhesse 
az Instant Brands kulináris utazását! 
Reméljük, hogy beleszeret az Instant Superior lassúfőzőjébe, és évekig élvezni fogja 
konyhájában. 
 

 
Szkennelje be, a kezdéshez! 
Hogy a lehető legkönnyebbé tegyük a főzési élményt az 

Instant készülékkel, 4 egyszerű lépést dolgoztunk ki a 

hogyan kell videókkal, amelyek eligazítják Önt. Szkennelje 

be a QR-kódot, és kövesse a lépéseket, hogy pillanatok 

alatt Instant szakács lehessen! 

www.instantbrands.co.uk/get-started 

 
 

 
Töltse le az Instant 

Brands® Connect 

alkalmazást, hogy 

hozzáférjen 100 

receptötlethez. 

 
Látogasson el az Instant 

Brands UK YouTube-

csatornájára a használati 

videókért és a receptek 

inspirációjáért. 

 
 

 

http://www.instantbrands.co.uk/get-started
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BIZTONSÁGI ELŐÍRÁSOK 
 

 
A biztonsági utasítások be nem tartása személyi sérülést 
és/vagy anyagi kárt okozhat, és érvénytelenítheti a garanciát. 

  OLVASSON EL MINDEN UTASÍTÁST 
Mielőtt használná az Instant Cooker készüléket, kérjük, olvassa el az 
összes használati utasítást, beleértve az alábbi biztonsági 
információkat is. Tartsa meg ezt a kézikönyvet referenciaként. 

ELHELYEZÉS 

• A készüléket csak pultra helyezze. A készüléket mindig stabil, 
nem éghető, sík felületen üzemeltesse. 

• Győződjön meg róla, hogy minden alkatrész száraz és mentes az 
ételmaradékoktól, mielőtt a főzőedényt a a főző egységbe helyezi.. 

• NE helyezze a készüléket forró gáz- vagy elektromos égőre, 
illetve fűtött sütőre vagy annak közelébe. 

• NE használja a készüléket víz vagy láng közelében. 

• NE használja kültéren. Tartsa távol a közvetlen napfénytől. 

• NE tegye olyan tárgyakra, amelyek elzárhatják a készülék alján 
lévő szellőzőnyílásokat. 

Áltanos használat 

A kivehető főzőedény használat közben rendkívül forró, és nehéz 
lehet, ha tele van hozzávalókkal. 

• A belső főzőedény kezeléséhez és a tartozékok 
eltávolításához használjon sütőkesztyűt. 

• A forró tartozékokat hőálló felületre vagy főzőlapra helyezze. 

• A főzőedényt óvatosan emelje le a tűzhely aljáról, hogy elkerülje 
az égési sérüléseket. 

• Legyen rendkívül óvatos, ha a főzőedényben forró étel, forró olaj 
vagy más forró folyadék van. 

• NE használja a készüléket a kivehető belső főzőedény nélkül. 
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• NE érintse meg az üvegfedelet, a készülék forró felületeit vagy a 
tartozékokat a főzés alatt vagy közvetlenül utána, mert azok forróak 
lesznek. Csak az oldalsó fogantyúkat használja a szállításhoz vagy 
mozgatáshoz. 

• NE használja ezt a készüléket mélysütéshez. 

• NE mozgassa a készüléket használat közben, és legyen 
rendkívül óvatos a forró zsír eltávolításakor. 

• NE engedje, hogy gyermekek vagy csökkent fizikai, érzékszervi 
vagy szellemi képességekkel rendelkező személyek kezeljék ezt a 
készüléket. Szoros felügyelet szükséges, ha a készüléket gyermekek 
vagy csökkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi képességű 
személyek használják, illetve ha gyermekek vagy csökkent fizikai, 
érzékszervi vagy szellemi képességű személyek közelében 
használják. Gyermekek nem játszhatnak ezzel a készülékkel. 

• NE használja a készüléket háztartási használaton kívül másra. A 
készüléket nem kereskedelmi használatra szánják. 

• NE használja a készüléket a rendeltetésszerű használaton kívül másra. 

 

Főzés 

• Ez a készülék magas hőfokon és gőzzel főz. A nem megfelelő 
használat égési sérüléseket, személyi sérüléseket és/vagy anyagi 
károkat okozhat. 

• NEM szabad a fedőt védtelen kézzel eltávolítani. 

• NE hajoljon a készülék fölé, amikor leveszi a fedőt. 

Túltöltés főzés közben 

• NE töltse túl az edényt. Hagyjon legalább 2,5 cm szabad helyet 
az edény tetején, hogy a főzés során tágulni tudjon az étel. 

• NE tegyen túlméretezett ételeket a főzőedénybe. Ügyeljen arra, 
hogy a fedő a főzés során a teljes edényt lefedje. 

 

Tartozékok 

• Kizárólag az Instant Brands által engedélyezett kiegészítőket és 
tartozékokat használjon. A gyártó által nem ajánlott alkatrészek, 
kiegészítők vagy tartozékok használata személyi sérülés, anyagi kár, tűz 
és/vagy áramütés veszélyét okozhatja. 

• NE használja a mellékelt tartozékokat mikrohullámú sütőben, 
kenyérpirítóban, konvektoros vagy hagyományos sütőben, illetve kerámia 
főzőlapon, villanytűzhelyen, gáztűzhelyen vagy szabadtéri grillen. 
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Ápolás és tárolás 

• Tisztítás vagy tárolás előtt hagyja a készüléket szobahőmérsékletűre 
lehűlni. 

• NE tároljon semmilyen más anyagot, kivéve a multicooker 
főzőedényt, a főzőalapban, amikor az nincs használatban. 

• NE helyezzen éghető anyagokat, például papírt, kartont, műanyagot, 
hungarocellt vagy fát a tűzhely aljába. 

Tápkábel 

Rövid tápkábellel rendelkezik, hogy csökkentsék a kockázatot, 
amely abból adódik, hogy a gyermekek megragadják, 
belegabalyodnak vagy megbotlanak egy hosszabb vezetékben. 
FIGYELMEZTETÉS: A kiömlött étel súlyos égési sérüléseket 
okozhat. Tartsa a készüléket és a zsinórt távol a gyermekektől. 
Soha ne húzza át a kábelt a pult szélén, soha ne használja a pult 
alatti konnektort, és soha ne használja hosszabbító kábellel. 

• NE hagyja, hogy a tápkábel forró felületekhez vagy nyílt 
lánghoz érjen, beleértve a tűzhelyet is. 

• NEM használható áramátalakítókkal vagy adapterekkel, időzítő 
kapcsolókkal vagy különálló távvezérlő rendszerekkel. Ez a 
készülék földelt dugóval rendelkezik. Az áramütés veszélyének 
csökkentése érdekében: KIZÁRÓLAG földelt konnektorba dugja a 
tápkábelt. 

• Ha a készülékhez levehető tápkábel tartozik: 

• Használat előtt először mindig csatlakoztassa a tápkábelt a 
készülékhez, majd dugja be a tápkábelt a fali konnektorba. 

Elektromos figyelmeztetés 

A tűzhely alapja elektromos alkatrészeket tartalmaz, amelyek 
áramütésveszélyesek. Az utasítások be nem tartása áramütést 
okozhat. 

Az áramütés elleni védelem érdekében: 

• Húzza ki, válassza a Mégse lehetőséget, majd húzza ki a dugót az 
áramforrásból. Használaton kívül, valamint alkatrészek vagy 
tartozékok hozzáadása vagy eltávolítása, illetve tisztítás előtt mindig 
húzza ki a csatlakozót. 

• Rendszeresen ellenőrizze a készüléket és a tápkábelt. 

• NE működtesse a készüléket, ha a tápkábel vagy a dugó megsérült, 
vagy ha a készülék meghibásodott, leesett vagy megsérült.
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A biztonsági utasítások be nem tartása személyi sérülést 
és/vagy anyagi kárt okozhat, és érvénytelenítheti a garanciát. 

 

NE kísérelje meg a készülék alkatrészeinek javítását, 
cseréjét vagy módosítását, mivel ez áramütést, tüzet vagy 
személyi sérülést okozhat, és a garancia érvényét veszti.. 

• NE babráljon a biztonsági mechanizmusokkal, mert ez 
személyi sérülést és/vagy anyagi kárt okozhat. 

• NE tegyen semmilyen folyadékot vagy ételt a főzőalapba a belső 
főzőedény nélkül. 

• NE merítse a tápkábelt, a dugót vagy a készüléket vízbe vagy 
más folyadékba. 

• NE használja a készüléket 220- 240V~ 50-60Hz-től eltérő 
elektromos hálózatban. 

• NE tisztítsa a készüléket vízcsap alatti öblítéssel. 

TARTSA BE EZEKET 
AZ UTASÍTÁSOKAT 
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A DOBOZ TARTALMA 
 

Fedő 

 

Aluminium főzőedény tapadásmentes kerámia bevonattal 
 

 

Főzőaljzat 
 

Az illusztrációk csak tájékoztató jellegűek, és eltérhetnek a tényleges terméktől. 

 

Ne felejtse el újra hasznosítani! 

Ezt a csomagolást a fenntarthatóság jegyében terveztük. Kérjük, hogy 

hasznosítson újra mindent, ami az Ön lakóhelyén újrahasznosítható. 
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Sear/Sauté Steam 

Slow Cook Warm 

AZ INSTANT SUPERIOR SLOW COOKER 
HASZNÁLATA 

 
Vezérlő felület 

Az Instant Superior lassúfőző vezérlőpanelét úgy terveztük, hogy 

egyszerűen használható és könnyen leolvasható legyen. 
 

 

1. Intelligens programmutató 

• A fény az aktív 
intelligens programot 
mutatja 

2. Hőmérséklet szabályzó 

• Növelés 

• Csökkentés 

3. Állapot kijelző 

• Hőmérséklet 

• Főzési idő 

• Melegen tartási idő 

• Állapotüzenetek 

4. Idő szabályzó 

• Növelés 

• Csökkentés 

5. Mégse 

6. Menu 

• Intelligens program választás 

7. Indítás 
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Állapotüzenetek 

A kezelőpanelen az Instant Cooker használatához szükséges 

információk láthatók. 
 

 

   

A készülék készen áll 

 

   
[tompítva] 

A készülék alacsony fogyasztású készenléti 
üzemmódban van 

 

  

Előmelegítő üzemmód 

 

  

Magasra állított hőmérséklet 

 

  

Alacsonyra állíttott hőmérséklet 

 

   

Az intelligens program véget ért (a melegen tartás ki 
van kapcsolva) 

 

   

Idő 

• Intelligens Program: hátralévő főzési idő 

• Melegen tartás: az étel melegedési ideje 
 

   

A Sauté Smart program készen áll az étel 
hozzáadására 

 

  

Hiba: lásd Hibakódok a 21. oldalon 
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A hang be-/kikapcsolása 

Hang bekapcsolása 

- Készenléti üzemmódban tartsa lenyomva az Idő fel-, le nyilatakat, amíg 
a kijelzőn az S On nem jelenik meg. 

 

Hang kikapcsolása 

Készenléti üzemmódban tartsa lenyomva az Idő fel-, le nyilatakat, amíg a 
kijelzőn SOFF nem jelenik meg. 

A hangjelzések ( bizonsági hangjelzések) nem kapcsolhatók ki.. 

 

Intelligens programok visszaállítása az eredeti 
beállításokra 

Egyedi intelligens programok visszaállítása 

Ha a Slow Cooker főzési beállítási üzemmódban van, nyomja meg és 
tartsa lenyomva a Menü és a Mégse gombot addig, amíg a tűzhely vissza 
nem tér a Készenléti állapotba, és a kijelzőn nem jelenik meg az OFF 
(Kikapcsolva). 

Az Intelligens Program összes főzési ideje és hőmérséklete visszaáll a 

gyári alapbeállításra. 

 

Minden intelligens program alaphelyzetbe állítása 

• Ha a Slow Cooker készenléti üzemmódban van, nyomja meg és 

tartsa lenyomva a Mégse gombot, amíg a tűzhely hangjelzést 

nem ad. 

Az Intelligens Program összes főzési ideje és hőmérséklete visszaáll a 

gyári alapbeállításra. 
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ELŐKÉSZÜLETEK 
 

Használat előtt tisztítsa meg 

1. Mossa ki a főzőedényt forró vízzel és szappannal. Öblítse ki, és 

puha ruhával szárítsa meg a külsejét. Vagy mosogassa el a belső 

főzőedényt a mosogatógépben. 

2. Törölje le a fűtőelemet a tűzhely alján egy puha ruhával. 
 

Dugja be a kábelt 

Amikor készen áll az Instant Superior lassúfőző használatára, 

csatlakoztassa az elektromos kábelt egy konnektorba. 

Most már készen áll, hogy főzzön egy ételt az Instant Superior Slow Cookerben! 
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LASSÚ FŐZÉS (SLOW COOK) 

A Slow Cook programmal számos kedvenc receptjét készítheti el, a 

hagyományos lassú tűzhely alacsony hőfokon történő, pároló főzésével, 

de könnyebb vezérléssel. Ízletesebb és finomabb eredményt kaphat. 

A lassú főzésről 

• Az ételek alacsonyabb hőmérsékleten főnek, így a párolgás miatt 

kevés folyadékot veszítenek. Emiatt kevésbé tapadnak le az 

edény aljára, még akkor is, ha nem keverjük meg. 

• Nem kell levenni a fedőt; a fedőt zárva tartva a hő bent marad. Ha 

leveszi a fedőt, adjon hozzá 15-30 percet a főzési időhöz. 

 

Étel Főzési tippek 

Húsok • A lassú főzés előtt használhatja a Sauté programot, 
hogy barnára pirítsa a húst. Vagy használja a lassú 
főzés után, hogy sűrűbb mártást kapjon. 

• A soványabb húsok (csirke, sertéshús) kevesebb időt 
vesznek igénybe a főzéshez. 

• A kiadós húsok (pecsenye, szegy) hosszabb ideig főzhetők. 

• A csontos húsok főzési ideje a leghosszabb (7-10 óra). 

• A legjobb főzési eredmény érdekében legalább félig töltse 
meg az edényt. 

• A húsok sütéséhez használjon bármilyen „nedves sütés” 
receptet a legjobb eredmény elérése érdekében. 

Zöldségek • Ügyeljen arra, hogy annyi folyadékot használjon, hogy 
teljesen ellepje a zöldségeket. 

• A Sauté programot a főzés után használhatja pirításhoz. 

• A gyökérzöldségek hosszabb ideig főnek; tegye őket a 
fazék aljára, ha hússal együtt főzi őket.. 

Főzési beállítások 

Válasszon a Slow Cook Intelligens programban ezek közül a beállítások 

közül. A program az alapértelmezett beállításokat vagy a Slow Cook 

program legutóbbi használatakor kiválasztott beállításokat használja. 
 

Alap főzési 
idő 

Min Főzési 
idő 

Max Főzési 
idő 

Alap 
hőmérséklet 

Hőmérsklet 
opció 

6 óra 
(06:00) 

30 perc 
(00:30) 

24 óra 
(24:00) 

Magas Alacsony 
Magas 
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Egyéb beállítások 

• A Melegen tartás alapértelmezés szerint BE van állítva. 
 

Hogyan kell lassan főzni 

Előkészítés és főzés 

1. Vágja, aprítsa fel, fűszerezze vagy pácolja a hozzávalókat a 

receptnek megfelelően. 

2. Helyezze a főzőedényt a főzőaljba. 

3. Adja hozzá a hozzávalókat a főzőedényhez. 

4. Helyezze a fedelet a főzőedény tetejére. 

5. Nyomja meg a Menu gombot a Slow Cook (Lassú főzés) programra való 
átkapcsoláshoz. 

6. Az alapértelmezett főzési idő jelenik meg a kijelzőn. Nyomja meg az Idő 
fel és le nyilakat a főzési idő beállításához. 

7. Nyomja meg a Hőmérséket (Temp) fel és le nyilakat a hőmérséklet 
növeléséhez vagy csökkentéséhez. 

8. Nyomja meg az Indítás (Start) gombot. A főzési idő visszaszámlálása 
elkezdődik. 

Az előmelegítés vagy a főzés során bármikor beállíthatja a főzési időt vagy a 

hőmérsékletet. A módosítások megerősítéséhez nyomja meg az Indítás (Start) 

gombot. 

A programot bármikor megszakíthatja az előmelegítés, a főzés vagy a Melegen 

tartás közben. A főzés leállításához nyomja meg a Mégse (Cancel) gombot. 

 

Főzés vége 

Amikor a főzés befejeződik, a Melegen tartás megkezdődik, és a 

visszaszámlálás megkezdődik. 

• Ha a Melegen tartás befejeződött, a kijelzőn megjelenik az End (Vége) 
felirat. 

• A program vagy a Melegen tartás befejezéséhez nyomja meg a Mégse 
(Cancel) gombot. A kijelzőn megjelenik OFF. Kiveheti a főzőedényt. 
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GŐZ (STEAM) 

Használja a gőzt úgy, mint egy hagyományos tűzhelyi gőzölőt, forró 

folyadékot forralva, hogy az ételt forró gőzzel főzze meg. 

Válasszon a Steam Intelligens programban ezek közül a beállítások 

közül. A program az alapértelmezett beállításokat vagy a Steam 

program legutóbbi használatakor kiválasztott beállításokat használja. 
 

Alap főzési idő Min Főzési idő Max Főzési idő 

10 perc 
(00:10) 

0 perc 
(00:00) 

4 óra 
(04:00) 

 
Egyéb beállítások 

• A hőmérséklet nem állítható. 

• A Melegen tartás (Keep Warm) nem elérhető. 
 

Hogyan kell gőzölni 

Előkészítés 

Vágja vagy aprítsa fel a hozzávalókat a receptnek megfelelően. 
 

Főzés 

1. Helyezze a főzőedényt a főzőaljba. 

2. dja hozzá a folyadékot és a hozzávalókat a főzőedényhez. 

3. Helyezze a fedőt a főzőedény tetejére. 

4. Nyomja meg a Menü gombot a Steam programra való váltáshoz. 

5. Megjelenik az alapértelmezett főzési idő. Nyomja meg az idő fel és le 
nyilat a főzési idő beállításához 

6. Nyomja meg a Start gombot. Az előmelegítés megkezdődik. 

Amikor a készülék eléri a főzési hőmérsékletet, a főzési idő 

visszaszámlálása megkezdődik. 
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Az előmelegítés vagy a főzés során bármikor beállíthatja a főzési időt vagy a 

hőmérsékletet. A módosítások megerősítéséhez nyomja meg az Indítás (Start) 

gombot. 

A programot bármikor megszakíthatja az előmelegítés, a főzés vagy a Melegen 

tartás közben. A főzés leállításához nyomja meg a Mégse (Cancel) gombot. 

 

 

Főzés vége 

Amikor a főzés befejeződik, a kijelzőn megjelenik az End felirat. 

• A program befejezéséhez nyomja meg a Mégse (Cancel) gombot. 

A kijelzőn OFF jelenik meg. Leveheti a fedőt és kiveheti a 

főzőedényt. 
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PIRÍTÁS (SAUTÉ) 

Sautéval elmélyítheti az ételek ízét, vagy párolhatja, sűrítheti vagy 

csökkentheti a szószokat. 

Válasszon a következő beállítások közül a Sauté Intelligens programban: 
 

Alap főzési 
idő 

Min Főzési 
idő 

Max Főzési 
idő 

Alap 
hőmérséklet 

Hőmérséklet 
opciók 

30 perc 1 perc 1 óra 320 F / 160 C 320 F / 160 C 
(00:30) (00:01) (01:00)  275 F / 135 C 

    230 F / 110 C 

 
Egyéb beállítások 

• A Melegen tartás (Keep Warm) nem elérhető. 
 

Hogyan kell pirítani 

Előkészítés 

Vágja, aprítsa, fűszerezze vagy pácolja a hozzávalókat a 

recept szerint. 

Előkészítés 

1. Helyezze a főzőedényt a főzőaljb. 

2. Adjon olajat a főzőedénybe. 

3. Nyoma meg a Menu gombot a Sauté programra váltáshoz. 

4. Megjelenik az alapértelmezett főzési idő. Nyomja meg az idő fel és le 

nyilat a főzési idő beállításához. 

5. Nyomja meg a hőmérséklet gombot, a hőmérsékelt 

beállításához haználja a fel, le nyilakat. 

6. Nyomja meg az Indtás (Start) gombot. A kijelzőn megjelenik az On. 
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Főzés 

1. Amikor a kijelzőn a Hot (Forró) felirat jelenik meg, adja hozzá az 
előkészített hozzávalókat. 

2. A kijelző elkezdi visszaszámolni az időt. 

Az előmelegítés vagy a főzés során bármikor beállíthatja a főzési időt vagy a 

hőmérsékletet. A módosítások megerősítéséhez nyomja meg a Start gombot.. 

Az előmelegítés vagy a főzés során bármikor leállíthatja a főzést. A főzés 

leállításához nyomja meg a Cancel gombot. 

 

Főzés vége 

Amikor a főzés befejeződik, a kijelzőn megjelenik a End. 

• Leveheti a fedőt és kiveheti a főzőedényt. 
 

Lassú főzés előtti pirítás 

Gyakran előfordul, hogy az ételeket főzés előtt meg kell pirítani. 

1. A fenti utasításoknak megfelelően pirítsa meg a hozzávalókat. 

2. Nyomja meg Mégse (Cancel) gombot. 

A lassú főzésre való áttérés előtt a főzőedényt ekkor lecsepegtetheti 

(lásd alább a „Lecsepegtetés” című részt). 

3. Indítsa el a Lassú főző (Slow Cook) Intelligens programot. 
 

Letapadt részek (Deglazing) 

Miután sütőben vagy serpenyőben elkészítettük a húst, a visszamaradt, 

letapadt részeket, illetve a keletkezett szaftot oldjuk fel egy kis vízzel, 

fehér vagy vörösborral, esetleg alaplével. 

1. Vegye ki az ételt a főzőedényből. 

2. Adjunk hozzá vizet, húslevest vagy bort. 

3.  Fakanállal vagy szilikon spatulával lazítsa meg a főzőedény 

aljára ragadt ételt.. 
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MELEGÍTÉS (WARM) 

Használja a melegítés funkciót az ételek újramelegítéséhez vagy a 

Slow Cook és a Steam programok után melegen tartásra, hogy 

tálalásra készen álljon az étel. 

Válasszon a Warm Intelligens programban ezek közül a beállítások 

közül. A program az alapértelmezett beállításokat vagy a Melegítés 

program legutóbbi használatakor kiválasztott beállításokat használja. 
 

Alap főzési 
idő 

Min Főzési 
idő 

Max Főzési 
idő 

Alap 
hőmérséklet 

Hőmérséklet 
opció 

10 óra 
(10:00) 

10 perc 
(00:10) 

10 óra 
(10:00) 

Magas Alacsony
Magas 

 
Hogyan melegítsük az ételt 

1. Helyezze a főzőedényt a főzőaljba. 

2. Tegye a hozzávalókat a főzőedénybe. 

3. Helyezze a fedőt a főzőedény tetejére. 

4. Nyomja meg a Menü gombot a Melegítés (Warm) programra való váltáshoz. 

5. Megjelenik az alapértelmezett főzési idő. Nyomja meg az idő fel és le nyilat a 
főzési idő beállításához. 

6. Nyomja meg a hőmérséklet gombot, a hőmérsékelt beállításához haználja a 
fel, le nyilakat. 

7. Nyomja meg az Indítás (Start) gombot. A fűtési idő visszaszámlálása 
megkezdődik. 

A fűtési időt vagy a hőmérsékletet bármikor beállíthatja. Nyomja meg a 

Start gombot a módosítások megerősítéséhez. 

A fűtést bármikor leállíthatja. A fűtés leállításához nyomja meg a Mégse (Cancel) 
gombot. 

 

Hogyan tartsuk melegen az ételt főzés után 

1. Amikor az automatikus melegítés a főzőprogram végén 

megkezdődik, az időzítő mutatja az eltelt időt, legfeljebb 10 órát.. 

2. Az automatikus melegítés kikapcsolásához a melegítés alatt nyomja meg 
a Cancel (Mégse) gombot. 
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TISZTÍTÁS 
Minden használat után tisztítsa meg az Instant Superior lassúfőzőt. Tisztítás 
előtt mindig húzza ki a készüléket a konnektorból, és hagyja, hogy minden 
alkatrész szobahőmérsékletűre hűljön. Használat vagy tárolás előtt győződjön 
meg arról, hogy minden felület száraz. 

 

Rész Tisztítási útmutató 

Fedő • Kézzel mosható forró vízzel és enyhe mosogatószerrel 
vagy mosogatógépben, felső állványon. 

• Tárolás előtt szárítson meg minden felületet. 

• Tisztítás után a fedőt a főzőedényen tárolhatja. 

Főző 
edény 

• Minden használat után mossa ki. 

• Kézzel mosható forró vízzel és enyhe mosogatószerrel, 
vagy mosogatógépben mosható *. 

• A kemény vízfoltok eltávolításához ecettel nedvesített 
szivacsra és súrolásra lehet szükség. 

• Kemény vagy megégett ételmaradékok esetén tisztítás előtt néhány 
órán át áztassa forró vízben. 

• Szárítson meg minden külső felületet, mielőtt a főzőlapra helyezi. 

Táp-
kábel 

• Alig nedves ruhával törölje le a zsinórról az esetleges 
szennyeződéseket. A tápkábel tisztítása előtt mindig húzza ki 
az áramforrásból. 

Főző-
aljzat 

• Törölje át a főzőaljzat belsejét és a kondenzációs peremet egy alig 
nedves ruhával, és hagyja megszáradni a levegőn. 

• Tisztítsa meg a főzőaljzatnak és a kezelőpanelnek a külsejét 
puha, alig nedves ruhával vagy szivaccsal. 

* A gépi mosás után előfordulhat némi elszíneződés, de ez nem befolyásolja a slow 

cooker biztonságát vagy teljesítményét. 
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HIBAELHÁRÍTÁS 
 

Probléma Ok Megoldás 

A kijelző üres 
marad a tápkábel 
csatlakoztatása 
után 

Rossz tápcsatlakozás 
vagy nincs áramellátás. 

Ellenőrizze a tápkábel 
sérülését. Ha sérülést 
észlel, lépjen kapcsolatba 
a forgalmazóval. 

  Ellenőrizze, hogy a 
konnektor áram alatt van-e. 

A kijelző üres marad 
a tápkábel 
csatlakoztatása után 

A Slow Cooker elektromos 
biztosítéka kiégett. 

Lépjen kapcsolatba a 
forgalmazóval. 

   

   

   

Alkalmi kattogás 
vagy enyhe recsegő 
hang 

A hőmérséklet változás 
miatt az anyag tágulásakor 
keletkező hang 

Ez normális; nincs 
semmilyen teendő. 

   
   

   

Alkalmi kattogás 
vagy enyhe 
recsegő hang 

A főzőedény alja nedves. Törölje le a belső edény 
külső felületeit. 
Győződjön meg róla, 
hogy a fűtőelem száraz, 
mielőtt a belső edényt a 
tűzhely aljába helyezi. 

Hibakód jelenik 
meg a kijelzőn és a 
Slow Cooker 
folyamatosan 
csipog 

Probléma van a Slow 
Cookerrel. 

Lásd: Hibakódok a 20. 
oldalon. 
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HIBA KÓDOK 

Ha a vezérlőpanel hibakódot jelenít meg a listából, akkor az 

Instant Superior lassúfőzővel van probléma. Az alábbi lépéseket 

kell megtennie a probléma megoldása érdekében. 
 

Probléma Ok Megoldás 

C1 Hibás érzékelő Lépjen kapcsolatba a 
forgalmazóval.. 
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Product specifications 

Model Kapacitás Teljesítmény Feszültség Súly Méret 

SCMC8000 7 Liter 800 W 220– 
240V~ 
50-60 
Hz 

3.54 kg cm: 38.5 x 35.6 x 
26.0 
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